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Carole GARREAU



Depuis toute petite, je suis plongée dans l’univers de
l’Armagnac. Pourtant, ce n’est que plus tard, après des
études et expériences différentes, que je suis revenue à
cette Eau de VIE… Comme une renaissance… Quoi de
plus beau  en effet que de magnifier ce que nous offre
généreusement la nature ? D’offrir à la découverte de
vos sens des saveurs exceptionnelles lors de moments
de plaisir et de convivialité. 
Le Château Garreau, qui appartient à ma famille depuis
1919, est une aventure de vie. Au cœur des grands crus
de l’Armagnac, je vous invite à réveiller vos sens, à sortir
des sentiers battus et à vous libérer des idées
reçues...grâce à des expériences excitantes ! 
J’aime notre Blanche Armagnac pour son côté rebelle  :
100 % cépage Baco, 100% distillée par nos soins dans
notre alambic Sier de 1919 et 100% en direct du
producteur français. Un vent de liberté pour des
créations de cocktails originaux, en accompagnement
  de poissons fumés, de caviar, des sorbets (citron vert,
cassis…).
 

Carole Garreau



4 cl de Blanche Château Garreau
2 cl floc de Gascogne blanc
Tonic
Zeste d’agrume (citron ou
citron vert de préférence)

Remplir généreusement un grand
verre à vin de glaçons. Ajoutez
la Blanche, le Floc de Gascogne
Blanc et le(s) zeste(s)
d’agrume. Allongez de tonic et
mélangez. Décorez avec une
tranche d’agrume sur le haut du
verre et dégustez.

.

Armagnac
Twist*

*Se décline aussi avec un

jeune Armagnac et Floc de

Gascogne rouge (rosé),

agrume (orange ou

pamplemousse)



Blanche lemon n'honey

4 cl de Blanche Château Garreau

2 cl de jus de citron vert

1 cl de miel ou de sirop de miel 



7 cl de Blanche Château Garreau
5 gouttes de vermouth (martini,
noilly prat, floc de Gascogne)

Dans un verre à mélange, versez
les ingrédients avec des
glaçons et remuez légèrement
avant de le passer dans un
verre à cocktail rafraîchi sans
glaçons. Garnir d'une ou deux
olives.  

.

Blanche 
Martini



3 cl de Blanche Château Garreau
1 cl de liqueur de cerise

Dans un verre shooter, verser la
Blanche très fraîche, ajouter un
trait de liqueur de cerise. 

.

Little Big Cherry 



Blanche       mojito

4 cl de Blanche Château Garreau

1/2 citron vert

7 feuilles de menthe

Eau gazeuse

2 cuillères à café de sucre 

ou 2 cl de sirop de canne



Qui êtes-vous?
Le cocktail créé lors du salon Spirit par Lady of Wine
et le barman de l'hôtel Régina (Paris) pour le Château
Garreau

4 cl de Blanche Château Garreau
2 cl de liqueur de framboise
2 cl de lait concentré
4 cl de jus de fruit de la passion 
2 rondelles d'ananas coupées en dés
1 petit morceau de gingembre rapé

Mixer avec 5 glaçons. VERRE: Bachus ou à cocktail.
Décoration: quartier d'ananas et cerise amarena

Spécial

CHATEAU
GARREAU



Blanche mint
3 cl de Blanche Château
Garreau
1 cl de Get 27

Dans un verre shooter,
verser la Blanche très
fraîche, ajouter un
trait de Get 27.



CONDOM Mule*

*Source: cocktailmolotov.org

5 cl de Blanche Château
Garreau
2 cl citron vert
Ginger Beer

Dans un verre en
cuivre, verser la
Blanche très fraîche et
le citron vert. Ajouter
de la glace, et
compléter de ginger
beer.

VARIANTE: 
Ajouter 1 cl de schrub
wasabi pour créer un
Singapour Mule.



Ma Belle figue
5 cl de Blanche Château
Garreau
2 cl de sirop de figue
2 cl de jus de
mandarine pressée



6 cl de Blanche Château Garreau
16 cl de jus de pomme
4 cl de sirop de caramel
glaçons

Spécial
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Anouchka



Rose blanche

5 cl de Blanche Château Garreau
1 cl de sirop de rose
1/2 cl de sirop de grenadine
Compléter avec de la limonade
Ajouter la glace pillée

Spécial

CHATEAU
GARREAU



Blanche tonic
4 cl de Blanche Château Garreau

15 cl de tonic 

1 zeste de citron vert

OPTION: quelques grains de poivre de

Timut ou de baie de genièvre

Dans un verre avec de la glace,

verser la Blanche très fraîche,

compléter au tonic. Ajouter un

zeste de citron vert



Blanche
lagoon
4 cl de Blanche Château Garreau

2 cl de Curaçao

1 cl de jus de citron

Compléter avec de la limonade

Dans un verre avec de la glace,

verser la Blanche très fraîche,

le curaçao, le jus de citron,

compléter à la limonade. 



D'Artagnan
4 cl de Blanche Château Garreau

1 cl de liqueur de Vanille

0.5 cl de sirop de spicy

1/2 citron pressé

8 cl de jus de cerise (ou de jus de fruits rouges)



Ar'margarita
5 cl de Blanche Château Garreau

3 cl Triple sec

2 cl jus de citron



Blanche
hawaian
3 cl de Blanche Château

Garreau

3 cl de Curaçao

6 cl de jus d'ananas

3 cl de lait de noix de coco

Verser dans un blender de la

glace pilée. Ajouter la

Blanche, le Curaçao, le jus

d'ananas et le lait de coco.

Mixer à grande vitesse

quelques secondes. Verser

dans un verre haut.  



blanche’n
stormy
2 cl de Blanche Château

Garreau

2 cl de Bouquet de vie

(jeune Armagnac Château

Garreau)

12 cl de ginger beer

1/2 citron vert



Blanche
sunrise

4 cl de Blanche Château Garreau

15 cl de jus d'orange

1 trait de grenadine

Dans un verre avec de la glace,

verser la Blanche très fraîche,

compléter au jus d'orange.

Ajouter un trait de grenadine.

Décorer avec une rondelle

d'orange. 



3 cl de Blanche Château

Garreau

2 cl de liqueur de poire

1 cl de sirop d'orgeat

1 cl de jus de citron vert

Blanche almond n'pear



4 cl de Blanche Château Garreau

2 cl de jus de citron vert

1 cl de sirop de sucre de canne

10 cl de fraises mixées ou 

de coulis de fraises 

glaçons

daiquiri fraise



Stinger
4 cl de Blanche Château Garreau

2 cl de crème de menthe 

1 cl de sirop de sucre de canne 

glaçons



Spicy mango
3 cl de Blanche Château Garreau

2 cl de liqueur piment d'Espelette 

1 cl de sirop de sucre de canne

4 cl de jus de mangue

4 cl de jus de maracuja ou orange 



DAME ENSOLEILLÉE
3 cl de Blanche Château Garreau

1 cl de liqueur de châtaigne

8 cl de limonade

1 orange pour décorer



negroni gascon
3 cl de Blanche Château Garreau

3 cl de Campari

3 cl de Floc de Gascogne Rosé Château

Garreau

glaçons

1 tranche d'orange pour la décoration



chateau garreau, 40240 labastide d'armagnac
tel: 05 58 44 84 35 

chateau.garreau@orange.fr
www.chateau-garreau.fr
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