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Depuis toute petite, je suis plongée dans l'univers de
I’Armagnac. Pourtant, ce n’est que plus tard, apres des
études et expériences différentes, que je suis revenue a
cette Eau de VIE.. Comme une renaissance... Quoi de
plus beau en effet que de magnifier ce que nous offre
généreusement la nature ? D’offrir a la découverte de
vos sens des saveurs exceptionnelles lors de moments
de plaisir et de convivialité.

Le Chéateau Garreau, qui appartient a ma famille depuis
1919, est une aventure de vie. Au coeur des grands crus
de I’Armagnac, je vous invite a réveiller vos sens, a sortir
des sentiers battus et a vous libérer des idées
recues...grace a des expériences excitantes !

J'aime notre Blanche Armagnac pour son coté rebelle :
100 % cépage Baco, 100% distillée par nos soins dans
notre alambic Sier de 1919 et 100% en direct du
producteur francais. Un vent de liberté pour des
créations de cocktails originaux, en accompagnement
de poissons fumés, de caviar, des sorbets (citron vert,
cassis...).

Carole Garreau
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BLANCHE LEMON N'HONEY

4 cl1 de Blanche Chateau Ganreau
2 cl de jus de citron vert
I cl de miel ou de sirop de miel



BLANCHE
MARTINI

7 ¢l de Blanche Chateau Gar
5 gouttes de vermouth (marti
noilly prat, floc de Gascogne)

Dans un verre a mélange, versez
les  ingrédients avec  des
glacons et remuez 1légerement
avant de 1le passer dans un
verre a cocktail rafraichi sans
glacons. Garnir d'une ou deux
olives.



LITTLE BI

3 cl1 de Blanche

I cl de liqueuyq

Dans un verref

Blanche tres

ir de cerise.

Chateau Garreau
de cerise

shooter, verserf la
fraiche, ajouter

trait de lique




4 cl de Blanche Chiteau Garréa
I/2 citron vert
7 feuilles de menthe

Eau gazeuse
2 cuilleres a café de sucre
ou 2 cl de sirop de canne
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QUI ETES

Le cocktail cre
et le barman de
Garreau

afis) pour le Chéteau

2 cl de 1lait ¢
4 cl de jus de
2 rondelles d'ana
I petit morces

Mixer avec 5 gla
Décoration: quartie



' BLANCHE MINT J

3 cl1 de Blanche Chateau -J
W\ Garreau "
'._I cl de Get 27

Dans un verre shooter,
verser la Blanche tres
fraiche, ajouter un

trait de Get 27.




T
5 ¢l de Blanche Chateau

CONDOM MULE* Garreau

2 cl citron vert

Ginger Beer

Dans un verre en
cuivre, verser 1la
Blanche tres fraiche et
le citron vert. Ajouter
de la glace, et
compléter de  ginger
beer.
P

- VARIANTE:
Ajouter I cl de schrub
wasabi pour créer un
Singapour Mule.

*Source: cocktailmolotov.org
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BELLE FIGUE

5 ¢l de Blanche Chateau
Garreau ' 1
2 cl de sirop de figuJ

2 cl de gus de | 1
mand e pressée !



CHATEAY —
GARREAy

Pécia)

I6 cl1 de jus @
4 cl de sirop @
glacons



CHATEAU
GARREAU

— Spécial =

| de sirop de grénadi
Compléter avec de la limonade

Ajouter la glace pillée '
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BLANCHE TONIC

4 cl de Blanche Chateau Garreau
I5 cl de tonic
I zeste de citron vert
OPTION: quelques grains de poivre de

Timut ou de baie de genievre

Dans un verre avec de la glace,
verser la Blanche tres fraiche,
compléter au tonic. Ajouter un

zeste de citron vert



BLANCHE
LAGOON

4 cl de Blanche Chateau Garfzu
2 cl de Curacao
I cl1 de jus de citron

Compléter avec de la limonade

Dans un verre avec de la glace,
verser la Blanche trés fraiche,
le curacao, le jus de citron,

compléter a la limonade.




D’ARTAGNAN W

4 cl de Blanche Chédteau Gaﬂrea&
I cl de liqueur de Vanille
0.5 cl1 de sirop de spicy

I/2 citron pressé

8 ¢l de jus de cerise (ou deijus

de fruits rouges)



AR'MARGARITA

5 ¢l de Blanche Chateau Garreau

3 cl Triple sec

2 cl jus de citron




BLANCHE
HAWAIAN

3 ¢l de Blanche Chateau
Garreau

3 cl de Curacao

6 cl de jus d'ananas

3 cl de lait de noix de coco

Verser dans un blender de 1la
glace pilée. Ajouter 1la

Blanche, le Curacao, le jus

d'ananas et le lait de coco.

Mixer a grande vitesse
quelques secondes. Verser

dans un verre haut.
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BLANCHE’
STORMY

2 ¢l de Blanche

Garreau
2 cl1 de Bouquet de
(jeune  Armagnac
Garreau)

I2 cl de ginger beer
I/2 citron vert



BLANCHE
SUNRISE |
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“ 4 cl de Blanche Chateau Garreau
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7
:IS cl de jus d'orange
I trait de grenadine

:

" .

Dans un verre avec de la glace,

Iz ye la Blanche tres fraiche,
- comfiléter au jus d'orange.

Ajouter un trait de grenadine.

Déco ne rondelle




LANCHE M\ID N’PEA

-

£ de Blanche Ch

Garreau



¢4-nl~de Blanche Chateau Garreau

» -
' .2 cl de jus de Mvert

I cl1 de sirop de sucre de canne

I0 cl de fraises mixées ou
de coulis de fraises

glacons




STINGER

4 cl1 de Blanche Chateau Garreau

. - ﬂ_\
2 cl de cx%npede(menthe ~_
I cl1 de sirop de sucre de canne ,)
glacons \‘ R." . "







8 cl de limonade

I orange pour décorer




NEGRONI GASCON

3 cl de Blanche Chdteau Garreau

3 ¢l de Campari

3 cl de Floc de Gascogne Rosé Chateau
Garreau

glacons '
I tranche d'o g



vigneron
independant

CHATEAU GARREAU, 40240 LABASTIDE D'’ARMAGNAC
TEL: 05 58 44 84 35 -

chateau.garreau@orange.fr : L\ |
o

www.chateau-garreau.fr

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé




